BEACH FOODHOUSE



Menu

min. 2 personas - min. 2 persones

Entrantes - Entrants
a clegir - per triar

Burratina con pesto, cherris y pinones tostados
Burratina amb pesto, cirerols i pinyons torrats

Falso nigiri de atun rojo y ortiguillas fritas
con mayonesa de aji amarillo

Fals nigiri de tonyina i ortigues de mar fregides
amb maionesa de xili groc

Chipirones salteados con judias de Santa Pau
Calamarsons saltats amb mongetes de Santa Pau

Principales - Principals
a clegir - per triar

Rodaballo al pil-pil con verduras salteadas
Rom al pil-pil amb verdures saltades

Solomillo de ternera con colmenillas y salsa de foie
Filet de vedella amb murgoles i salsa de foie

Paella mixta (min. 2 personas)
Paella mixta (min. 2 persones)

Postres - Postres
a clegir - per triar

Tatin de manzana con helado de carquinoles
Tatin de poma amb gelat de carquinyolis

Carpaccio de frutas con helado de lima y apio
Carpaccio de fruita amb gelat de llima i api

Incluye: agua, refresco, cerveza o copa de vino
Inclou: aigua, refresc, cervesa o copa de vi

55,00 €

por persona - per persona
IVA incluido - IVA inclos



Carta

Para compartir - Per compartir

Jamoén ibérico con pan de cristal

Pernil ibéric amb pa de vidre 24,50 €
Ensalada de tomates de la huerta, bonito escabechado,

cebolla encurtida y aceitunas de Kalamata

Amanida de tomaquets de I'horta, tonyina en escabetx,

ceba envinagrada i olives de Kalamata 13,50 €
Tuétano asado al Josper, atun de almadraba y mousse de aguacate

Moll rostit al Josper, tonyina d'almadrava i mousse d'alvocat 1750 €
Burratina con pesto, cherris y pifiones tostados

Burratina amb pesto, cirerols i pinyons torrats 16,50 €
Anchoas del Cantabrico acompanadas de tostas con tomate

Anxoves del Cantabric amb torrades amb tomaquet 13,50 €
Carpaccio de ternera con virutas de foie, pistachos y helado de piparras

Carpaccio de vedella amb encenalls de foie, festucs i gelat de piparres 14,50 €
Tartar de salmén, aguacate, arroz y salsa teriyaki

Tartar de salmd, alvocat, arros i salsa teriyaki 16,50 €
Falso nigiri de atun rojo y ortiguillas fritas con mayonesa de aji amarillo

Fals nigiri de tonyina i ortigues de mar fregides amb maionesa de xili groc 1550 €
Nuestras almejas «picantitas» a la marinera

Les nostres cloisses «picantetes» a la marinera 16,50 €
Berberechos de las rias gallegas con citricos y jengibre

Escopinyes de les ries gallegues amb citrics i gingebre 1700 €
Chipirones salteados con judias de Santa Pau

Calamarsons saltats amb mongetes de Santa Pau 18,00 €
Calamares de potera fritos con mayonesa de lima

Calamars de potera fregits amb maionesa de llima 18,00 €
Mejillones al Josper con salsa romesco

Musclos al Josper amb salsa romesco 15,00 €
Tortilla abierta de gambas y cebolla confitada

Truita oberta de gambes i ceba confitada 14,00 €



Carta

Arroces y fideua - Arrossos i fideua
Precio por persona, min. 2 personas - Preu per persona, min. 2 persones

Paella mixta
Paella mixta 22,00 €

Arroz negro con rape y almejas
Arrds negre amb rap i cloisses 24,00 €

Fideua con alioli
Fideua amb allioli 21,00 €

Arroz del Senyoret
Arros del Senyoret 24,00 €

Arroz ala brasa Josper - Arros a la brasa Josper

Arroz con lagrima ibérica, verduras y setas de cardo
Arrds amb llagrima ibérica, verdures i girgoles 22,00 €

Arroz con chuletdn de vaca madurada y ajos tiernos
Arros amb mitjana de vaca madurada i alls tendres 28,00 €

IVA incluido - IVA inclos

Si es alérgico o tiene alguna intolerancia a algun tipo de alimento,
por favor, comuniqueselo a nuestro personal.

Si sou al-lergic o teniu alguna intolerancia a alguna mena d'aliment,
si us plau, comuniqueu-ho al nostre personal.

En cumplimiento del RD 1021/2022, de 13 de diciembre, el pescado servido
para consumir crudo, o practicamente crudo, ha sido sometido a un proceso de congelacién
previo a una temperatura igual o inferior a -20 °C al menos durante 24 horas.

En compliment de I'RD 1021/2022, de 13 de desembre, el peix servit per a consumir-lo cru,
o practicament cru, ha estat sotmes a un procés de congelacio previ a una temperatura igual
o inferior als -20 °C durant un minim de 24 hores.




Pura brasa

Carnes a la brasa - Carns a la brasa

Meloso de cordero con crumble de pistacho
acompanado de cuscuUs y verduras al curri

Melds de xai amb crumble de festucs
acompanyat de cuscuUs i verdures amb curri 26,00 €

Solomillo de ternera con colmenillas y salsa de foie
Filet de vedella amb murgoles i salsa de foie 28,00 €

Chuletdn de vaca (500 g)
Mitjana de vaca (500 g) 35,00 €

Del mar a la brasa

Pulpo con parmentier de aji amarillo y panceta ibérica
Pop amb Parmentier de xili groc i cansalada ibérica 2950 €

Rodaballo al pil-pil con verduras salteadas
Rom al pil-pil amb verdures saltades 26,00 €

Sapito a la bilbaina con lecho de setas
Rapet a la bilbaina sobre llit de bolets 26,00 €

Linguine a la marinera con frutos del mar
Linguine a la marinera amb fruits del mar 18,50 €



Postres

Para los amantes del chocolate

Per als amants de la xocolata 750 €

Lingote de tiramisu

Lingot de tiramisu 700 €

Pastel de queso del pastor

Pastis de formatge del pastor 750 €

Tatin de manzana con helado de carquinoles

Tatin de poma amb gelat de carquinyolis 700 €

Nuestra ensalada de frutas

La nostra amanida de fruita 6,50 €

Helados artesanos

Gelats artesans 6,50 €
Menu infantil

Pollo rebozado con rigatoni a la bolonesa, bebida y helado o fruta

Pollastre arrebossat amb rigatoni a la bolonyesa, beguda i gelat o fruita 14,00 €

Merluza a la romana con patatas fritas, bebida y helado o fruta

Lluc a la romana amb patates fregides, beguda i gelat o fruita 14,00 €

Solomillo de ternera con patatas fritas, bebida y helado o fruta

Filet de vedella amb patates fregides, beguda i gelat o fruita 18,00 €



Bebidas - Begudes

Agua - Aigua Veri 50 cl 2,00 €
Agua - Aigua Veri 1| 3,00 €
Agua con gas - Aigua amb gas Pirinea 50 cl 2,50 €
Refrescos 35 cl 3,50 €

cervezas - Ccerveses

Estrella Damm cafia - canya 3,50 €
Estrella Damm 33 cl 3,50 €
Free Damm 33 cl 3,80 €
Damm Lemon cana - canya 3,50 €
Free Damm Lemon 33 cl 3,80 €
Daura 33 cl 4,00 €
Inedit 33 cl 500 €
Turia 33 cl 4,50 €

Malquerida 33 cl 4,50 €



Vino blanco - Vi blanc

Jovenes - Joves

Bancal del Bosc Blanc

COPA
COPA

BOTELLA
AMPOLLA

Garnacha blanca / Montsant 4,00€ 1900 €
La Pua
Garnacha blanca, garnacha tinta / D.O. Montsant 22,00 €
Mysti Blanc
Charelo, moscatel / D.O. Penedés 14,00 €
Ultreia Godello
Godello / D.O. Bierzo 25,00 €
Beronia Verdejo
Verdejo / D.O. Rueda 12,00 €
Afrutados - Afruitats
COPA BOTELLA
, coPA AMPOLLA
Mas Escorpil
Chardonnay / D.O. Penedés 22,00 €
De Muller Chardonnay
Chardonnay / D.O. Tarragona 400€ 1700€
Gessami
Moscatel de Frontignan, Sauvignon blanc, Moscatel de Alejandria,
Gewdlrztraminer / D.O. Penedés 21,00 €
Cultivare Blanco
Xarel-lo / D.O. Penedés 3500 €
Frescos
COPA BOTELLA
coPA AMPOLLA
Valtea
Albarifio / D.O. Rias Baixas 2500 €
Monteabellén
Verdejo / D.O. Rueda 400€ 18,00<€
Ekam
Riesling, Albarifio / D.O. Costers del Segre 38,00 €



Intensos

BOTELLA
AMPOLLA
Mas d'en Compte
Garnacha blanca, Picapoll blanca, Xarel-lo / DOQ Priorat 2700 €
50 Lliures
Xarel-lo / D.O. Penedés 23,00 €
Amaderados - Afustats
BOTELLA
. AMPOLLA
Abadal Picapoll
Picapoll (3 meses en la barrica - 3 mesos en bota) / D.O. Pla de Bages 22,00 €
Clos d'Englora Blanc
Garnacha blanca (&4 meses en la barrica - 4 mesos en bota) / Montsant 21,00 €
° °
Vino rosado - Vi rosat
COPA BOTELLA
. ., COPA AMPOLLA
Dido "La Solucié Rosa"
Macabeo, Tempranillo, Carifiena, Garnacha blanca, Garnacha tinta, Garnacha gris
D.O. Montsant 31,00 €
Indigena Rosat
Garnacha tinta / D.O. Penedés 4,00€ 1900 €
Born Rosé
Garnacha tinta, Tempranillo / D.O. Penedés 21,00 €
Avgvstvs Primer Rosat
Cabernet sauvignon, Merlot / D.O. Penedés 15,00 €
Vinas del Vero Pinot Noir
Pinot noir / D.O. Somontano 12,00 €
Abadia de Poblet
Garnacha tinta, Trepat / D.O. Conca de Barbera 2400 €
Cultivare Rosé
Syrah / D.O. Penedés 35,00 €



Vino tinto - Vi negre

Ligeros y afrutados - Llcugers i afruitats

COPA
COPA

Bancal del Bosc

BOTELLA
AMPOLLA

Garnacha, Cabernet sauvignon, Syrah, Carifiena / D.O. Montsant 400€ 1900 <€
Finca Resalso Emilio Moro
Tempranillo / D.O. Ribera del Duero 400€ 1900 <€
Origenes
Cabernet sauvignon, Syrah, Tempranillo / Dehesa de Luna 18,00 €
L'Inconscient Les Cousins
Garnacha tinta, Carifiena, Cabernet sauvignon, Syrah, Merlot / DOQ Priorat 21,00 €
De medio cuerpo - De mig cos
COPA BOTELLA
. . COPA AMPOLLA
Ultreia Saint Jacques
Mencia / D.O. Bierzo 23,00 €
Pies Negros
Tempranillo, Graciano / D.O.C. Rioja 400€ 2100€
Cultivare Tinto
Sumoll, Carifiena / D.O. Penedés 35,00 €
Concentrados e intensos - Concentrats i intensos i
. L. AMPOLLA
Cepas Viejas Dominio de Tares
Mencia / D.O. Bierzo 2700 €
Clos d'Englora AV14
Garnacha tinta, Carifiena, Syrah / Montsant 25,00 €
Gran Luna
Cabernet sauvignon, Syrah, Graciano, Tempranillo / Dehesa de Luna 52,00 €
Pago de los Capellanes Crianza
Tempranillo / D.O. Ribera del Duero 38,00 €
Usatges Clos de I'Obac
Garnacha, Cabernet sauvignon, Merlot, Carifiena, Syrah / DOQ Priorat 52,00 €
Especiales - Especials
BOTELLA
AMPOLLA
Roda Reserva
Tempranillo, Garnacha, Graciano / D.O.C. Rioja 56,00 €
El Puntido
Tempranillo / D.O.C. Rioja 65,00 €
Victorino
Tinta de Toro / D.O. Toro 68,00 €



ESpumosos - EScumosos

Aymar Brut Nature Reserva

COPA
COPA

BOTELLA
AMPOLLA

Macabeu, Xarel-lo, Parellada / Classic Penedés 400€ 2300€

Torellé Special Edition Costa Daurada Brut Reserva

Macabeu, Xarel-lo, Parellada, Chardonnay / Corpinnat 28,00 €

Gatell Ambrosia Brut Nature Reserva

Macabeu, Xarel-lo, Parellada / D.O. Cava 4,00€ 2500<€

Codorniu Ars Collecta Blanc de Blancs

Chardonnay, Parellada, Xarel-lo / D.O. Cava 32,00 €

Vallformosa Gala Brut Nature Reserva

Chardonnay, Xarel-lo / D.O. Cava 22,00 €

Vallformosa Mistinguett Rosé Organic

Garnacha, Trepat / D.O. Cava 400€ 2100<€

Mistinguett Brut Organic

Macabeu, Xarel-lo, Parellada / D.O. Cava 21,00 €

Aymar Ice

Macabeu, Xarel-lo, Parellada, vermut / Classic Penedés 400€ 2200€

Collection Champagne Louis Roederer

Chardonnay, Pinot noir, Pinot meunier / Champagne 78,00 €
—~—~

Imperfect Brut

Organic Wine & Bubbles / Espumoso - Escumds 500 €

Imperfect Rosé

Organic Wine & Bubbles / Espumoso - Escumds 500 €

Imperfect White 0,0%

Organic Wine & Bubbles / Espumoso - Escumds 500 €
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WELCOME TO EVERYTHING



